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S A L G A D O S  F R I T O S  E  A S S A D O S

( C A P E L E T T I ,  R A V I O L I ,  S F O G L I A T T I ,  C A N N E L L O N I ,  P E N N E ,  G N O C C H I )  

Capeletti à napolitana (molho de tomate ou bechamel)

 Mezzaluna de mozzarela c/ pesto de manjericão 

Ravioli de carne seca com catupiry (molho branco de

provolone, queijo prato, catupiry e gouda) 

Sfogliatti de mozzarela 

Cannelloni de ricota com pesto de rúcula 

Capeletti (frango e requeijão, queijo minas e ervas,

peito de peru, marrom e branco de carne com

funghi, ricota c/ tomate cereja e alecrim) 

Ravioli verde recheado c/ mozzarela (molho branco

de provolone, queijo prato, catupiry e gouda) 

Fiori recheado com queijo branco e tomate seco

C A N A P É S ( E S C O L H A  5  O P Ç Õ E S )

B E B I D A S  I N C L U S A S

C A N A P É S  |  B E B I D A S  |  S A L G A D O S  F R I T O  &  A S S A D O S  |  I L H A
G A S T R O N Ô M I C A  |  F I N G E R  F O O D  |  S A L A D A S  |  P R A T O  P R I N C I P A L

|  A C O M P A N H A M E N T O S  |  M A S S A S  |  S O B R E M E S A S  |  B O L O S  |
L A N C H E  D A  M A D R U G A D A

Creme de bacalhau 

Creme de frango 

Creme de atum 

Damasco recheado c/ creme de pistache e

bacon ao molho tarê 

Cestinha de queijo brie c/ geleia de damasco

Cone crocante de salmão, cream cheese e

cebolinha 

Cerveja Original ou Skol

Cerveja sem álcool

Refrigerante (linha Coca Cola)

F R I T O S

Coxinha de frango

Croquete de carne

Maravilha

Croquete de milho

Pérola de queijo 

Suco Natural

Água e água saborizada (abacaxi c/hortelã,

capim cidrão, limão ciciliano) 

A S S A D O S F O L H A D O S

Empada de palmito

Empada de frango

Folhado de

calabresa

Folhado de queijo

brie c/ damasco 

Empada de frango

Esfiha de carne

Esfiha de frango

Empada de palmito

Trouxinha de ricota c/

tomate seco 

Gorgonzola com nozes e morango em pão preto

Mini quiche de alho poró 

Petit roll martinica (recheio de abacaxi com cream

cheese)

Petit roll tropical (ricota c/ peito de peru e cenoura) 

Tomate cereja com queijo branco no palito ao

molho pesto 

M A S S A S ( E S C O L H A  1  O P Ç Ã O )



I L H A  G A S T R O N Ô M I C A

F I N G E R  F O O D ( E S C O L H A  5  O P Ç Õ E S )

S A L A D A S ( E S C O L H A  1  O P Ç Ã O )

( E S C O L H A  1  O P Ç Ã O )

Queijo gorgonzola

Queijo provolone

Salada caprese

Salame 

Peito de peru

Mini quiche de alho poró

Queijo brie na massa folhada com geléia de damasco

Cone de salmão, cream cheese, tarê, cebolinha e gergelim

Petit roll martinica

Salada ceasar

Salada caprese

Escondidinho de carne seca com

mousseline de abóbora

Escondidinho de filé mignon e

champignon com purê de batata 

Mini almôndegas espetadas com

palitos salgados ao molho barbecue 

Batata baby c/ twist de bacon 

Bombom de carne na farofa de bacon 

Ceviche (peixe branco) 

Dadinho com geleia de pimenta Camarão empanado

Ragu de linguiça (com polenta ou batata) c/

crispy de couve

Casquinha de siri

Bobó de camarão com farofa crocante

Dadinho de tapioca c/ geléia de pimenta

Camarão empanado (opcional) 

Mini cuscuz (vegano) marroquino c/ brunoise de

legumes (castanhas, curry e pimenta síria) 

Salada Caesar (frango, crutton, parmesão e molho caesar)

Salada Caprese (mix de folhas, mozzarela de búfala, tomate cereja ao molho pesto) 

Favo de mel com lascas de parmesão

Ceviche de pescada branca

Mini cuscuz de camarão

Pães (crostines, italiano, baguete,

baguete gerglim, com ervas) 

Guacamole com Doritos

Frutas da estação

Bobó de camarão

Espeto de manga com tomate cereja e

kani 

Penne à parisiense. (molho bechamel, presunto, ervilhas e filé de frango desfiado) 

Gnocchi (verde/mandioquinha/batata doce). Molho de tomate pelado, sem pele e semente)

Canelloni de mozzarela e manjericão. 



A C O M P A N H A M E N T O  +  G U A R N I Ç Õ E S
( E S C O L H A  2
O P Ç Õ E S  D E  C A D A )

B O L O S L A N C H E  D A
M A D R U G A D A

( E S C O L H A  1  O P Ç Ã O )
( E S C O L H A
1  O P Ç Ã O )

Bolo amanteigado recheado com creme de néctar

de leite condensado e framboesa, com cobertura de

chocolate regado c/ nozes picadas 

Bolo recheado de mousse de chocolate, sorvete de

creme e cobertura de chocolate quente 

Churros

Hamburguinho 

Hotdog 

P R A T O  P R I N C I P A L ( E S C O L H A  1  O P Ç Ã O )

S O B R E M E S A S

C A R N E  V E R M E L H A

G U A R N I Ç Õ E S

C A R N E  B R A N C A

R I S O T O  ( A C O M P A N H A M E N T O )

Filé Mignon à piquet (recheado c/ bacon grelhado

ao molho rotti)

Filé Mignon ao molho gorgonzola 

Filé Mignon ao molho bordelaise (vinho tinto,

cogumelo paris e suco de limão siciliano) 

Filé Mignon dijon e mel regado ao parmesão 

Medalhão de Filé Mignon (grelhado ao molho de

ervas ou ao molho madeira com champignon) 

Filé Mignon (molho cabernet e tomate confitado) 

 Arroz com brócolis e açafrão 

Batata rústica gratinadas c/ parmesão

Crispy de batata soute 

Filé de pescada a belle meniuère

(alcaparra, champignon e camarão)

Peixe robalo à belle meniuère shitake

Peixe robalo assado com quinoa  

Frango supreme ao molho pesto 

Frango a milanesa ao molho de 

Risoto a caprese (tomates frescos, mozzarela

de búfula e manjericão) 

Risoto de limão siciliano 

Risoto de 3 cogumelos (shimeji, shitake e paris)

Risoto de quatro queijos (mozzarela, queijo

prato, gorgonzola e parmesão) 

Risoto de alho poró e queijo gouda 

Profiterole recheado com sorvete de creme e cobertura de chocolate

Mini Brownie c/ sorvete de pistache, cobertura de ganache de nutella 

Banoffe



C O N T R A T A Ç Ã O  A  P A R T E :

V A L O R E S :

Sousplat ratã

Sousplat inox

Sousplat colorido

Garçom exclusivo (servir Whiskey) 

Sobrememsa extra

Massa extra 

Figer food extra

Mesa de vidro ou madeira para café 

Camarão empanado

Valor por pessoa: R$229,90

Validade do orçamento: _______/_______/_______(10 dias)

Av. Bernardino de Campos, 529

Tel: (13) 3289-1677 / (13) 99618-1212

OBSERVAÇÕES

M Í N I M O  D E  C O N V I D A D O S : T R A N S P O R T E :

Quantidade mínima de 100 convidados (menos

que 100 convidados, valor sob consulta) 

R$ 1.500,00 de transporte da equipe para eventos

fora de Santos, São Vicente, Guarujá e PG 

Em todos os preços estão inclusos: Canapés / Bebidas / Ilha Gastronômica / Finger Food /
Salgados / Bolos / Lanche da madruga 
Crianças até 5 anos não pagam, de 06 a 08 anos pagam metade do valor 
Toalhas e guardanapos (cortesia)
Personalizamos este cardápio conforme a necessidade
Caso necessite de nota fiscal de serviço será considerado um acréscimo de 6% no valor total
Cortesia para alimentação de 10 staffs 

Clique aqui para
acompanhar nosso
trabalho de pertinho!

https://www.instagram.com/buffetlafiestasantos/
https://www.instagram.com/buffetlafiestasantos/
https://www.instagram.com/buffetlafiestasantos/
https://www.instagram.com/buffetlafiestasantos/

